
Perfecta 
asociere a 
vinului cu 

mâncarea este 
o desfătare 
estetică a 
simţurilor.



Meniu Degustare
Amuse-bouche

 Rădăcini sau frunze? 
Cremă fină de păstârnac, chips de dovleac, sfeclă, cartof 

dulce, praz, gel de cimbrișor, „cenușă” de legume. 
Atmosferă: Frunzele ruginii ale unei toamne târzii.

Cotnari Millesime Frâncușă
Charles Heidsieck Blanc de Blancs

Limpede ca apa unui râu de munte
Consommé de ciuperci, gravlax de păstrăv, sos ponzu,  

gel de măr și ghimbir, fenicul murat.  
Atmosferă: Împotriva curentului.
 Artisan Mustoasă de Măderat
Von Winning Ungeheuer GG

 Liniștea codrului 
Ravioli, ragu de ciuperci, shimeji,  
sos de ciuperci cu soia și miso.  

Atmosferă: Popasul din inima pădurii.
Nachbil Burgund Mare
Greywacke Pinot Noir

Unde este fum, este și căldură
Sfeclă și brisket de vită, tartar de sfeclă, silvoiță, varză murată. 

Atmosferă: Trosnetul lemnelor unui foc abia aprins.
Avincis Alutus

Biserno Insoglio del Cinghiale

Ospățul
Miel, cartof dulce, zacuscă de vinete cu ardei copt,  

gel de măceșe, jus de miel. 
Atmosferă: În jurul vetrei, timpul parcă încetinește.

Dagon Clan Sandridge 
Aalto PS

Predesert 
 Primii fulgi de nea

 Mousse de pere și păstârnac, granita de măr cu țelină, 
„zăpadă” de iaurt, alune de pădure. 

Atmosferă: Pastel acoperit de o pătură de alb.

 Alb imaculat
Mousse de ciocolată albă, macaron cu cardamom, extract  

de portocale, flexi ganache cu piper negru. 
Atmosferă: Noaptea albă în mijlocul iernii.

Tămâioasă Românească Reserva
Royal Tokaji 5 Puttonyos

Preț meniu degustare 430 lei
Preț asociere vinuri românești 270 lei

Preț asociere vinuri internaționale 310 lei

  Sunteți alergic? Verificați alergenii sub fiecare articol sau întrebați-ne!



Meniu Degustare 
Vegetarian

Amuse-bouche

 Rădăcini sau frunze? 
Cremă fină de păstârnac, chips de dovleac, sfeclă, cartof 

dulce, praz, gel de cimbrișor, „cenușă” de legume. 
Atmosferă: Frunzele ruginii ale unei toamne târzii.

Cotnari Millesime Frâncușă
Charles Heidsieck Blanc de Blancs

 Limpede ca apa unui râu de munte
Consommé de ciuperci, țelină coaptă, sos ponzu,  

gel de măr și ghimbir, fenicul murat. 
Atmosferă: Împotriva curentului.
Artisan Mustoasă de Măderat
Von Winning Ungeheuer GG

 Liniștea codrului 
Ravioli, ragu de ciuperci, shimeji,  
sos de ciuperci cu soia și miso. 

Atmosferă: Popasul din inima pădurii.
Nachbil Burgund Mare
Greywacke Pinot Noir

 Unde este fum, este și căldură
Sfeclă, tartar de sfeclă, silvoiță, varză murată. 

Atmosferă: Trosnetul lemnelor unui foc abia aprins.
Avincis Alutus

 Biserno Insoglio del Cinghiale

 Ospățul 
Pithivier, fondant de țelină, duxelles de ciuperci, trufă,  

aluat foietaj, ceapă caramelizată, sos de coacăze. 
Atmosferă: În jurul vetrei, timpul parcă încetinește.

Dagon Clan Sandridge 
Aalto PS

Predesert 
 Primii fulgi de nea

 Mousse de pere și păstârnac, granita de măr cu țelină, 
„zăpadă” de iaurt, alune de pădure. 

Atmosferă: Pastel acoperit de o pătură de alb.

 Alb imaculat
Mousse de ciocolată albă, macaron cu cardamom, extract  

de portocale, flexi ganache cu piper negru. 
Atmosferă: Noaptea albă în mijlocul iernii.

Tămâioasă Românească Reserva
Royal Tokaji 5 Puttonyos

Preț meniu degustare 290 lei
Preț asociere vinuri românești 270 lei

Preț asociere vinuri internaționale 310 lei

  Sunteți alergic? Verificați alergenii sub fiecare articol sau întrebați-ne!



Tapas 
Gourmet

Stridie  
25 lei / buc 

ALERGENI: MOLUȘTE 

Tartar de ton 
Marinat în sos de soia și ulei de semințe de susan 

prăjite, maioneză cu wasabi, icre de somon. 
150 g / 83 lei 

ALERGENI: OUĂ, PEȘTE, SOIA, GLUTEN, SUSAN

Tataki de ton 
Alge nori, alge wakame, spanac baby, sos ponzu. 

180 g / 72 lei 
ALERGENI: PEȘTE, SOIA, GLUTEN

Creveți flambați 
Fulgi chilli, usturoi, coniac. 

200 g / 62 lei 
ALERGENI: CRUSTACEE, SULFIȚI 

Scoici Saint Jacques 
Anghinare, spumă de cocos. 

220 g / 89 lei 
ALERGENI: MOLUȘTE, LACTOZĂ

Ravioli homar 
Homar, beurre blanc cu tarhon,  

sos bisque. 
110 g / 79 lei 

ALERGENI: OU, LACTOZĂ, GLUTEN, ȚELINĂ, SULFIȚI

Parfait 
Ficat de pasăre, gel de zmeură, gel de mere  

cu ghimbir, gel de fenicul murat, tuile de reducție  
de ceapă, pain brioche. 

120 g / 59 lei 
ALERGENI: LACTOZĂ, GLUTEN, OUĂ, SULFIȚI

Limbă de vită 
Șalotă caramelizată, maioneză de tarhon,  

ceapă crocantă, sos de coacăze. 
130 g / 64 lei 

ALERGENI: LACTOZĂ, OUĂ, GLUTEN, SULFIȚI



Mozaic 
Mușchiuleț de vită marinat în sos de soia,  

rulat în algă nori, sparanghel, spumă de hrean. 
140 g / 92 lei 

ALERGENI: SOIA, LACTOZĂ, ALGE MARINE, SUSAN, GLUTEN

Platou Jamon 
Ciabatta cu roșii. 

100 g / 95 lei 
ALERGENI: GLUTEN 

Sfeclă și brisket de vită
Tartar de sfeclă, silvoiță, varză murată. 

130 g / 68 lei 
ALERGENI: MUȘTAR, SOIA, GLUTEN

Consommé de ciuperci
Gravlax de păstrăv, sos ponzu,  

gel de măr și ghimbir, fenicul murat. 
110 g / 49 lei 

ALERGENI: PEȘTE, SOIA, GLUTEN, CIUPERCI

Ciabatta 
cu roșii zdrobite. 

100 g / 15 lei 
ALERGENI: GLUTEN

 Patatas Bravas 
Sos alioli și bravas. 

170 g / 36 lei 
ALERGENI: OUĂ, MIGDALE, ALUNE, LACTOZĂ

Mousse de vinete 
Roșii confiate, ardei copt,  

vinete deshidratate. 
130 g / 45 lei 
FĂRĂ ALERGENI

 Ravioli cu ciuperci 
Ragu de ciuperci, shimeji,  

sos de ciuperci cu soia și miso. 
120 g / 65 lei 

ALERGENI: OUĂ, GLUTEN, SOIA, LACTOZĂ

 Millefeuille de vinete 
Sos de roșii, spumă de burrata, 

 roșii deshidratate, busuioc. 
120 g / 45 lei 

ALERGENI: LACTOZĂ



Fel  
Principal

 
Caracatiță 

Cartofi fondanți, roșii confiate,  
pesto de pătrunjel cu usturoi, spumă de cocos. 

220 g / 129 lei 
ALERGENI: MOLUȘTE, LACTOZĂ 

File de calcan 
Piure de spanac și broccoli,  

crochetă de țelină, sos de curry. 
240 g / 149 lei 

ALERGENI: PEȘTE, LACTOZĂ, ȚELINĂ, GLUTEN, OUĂ, ARAHIDE

Mușchiuleț de vită 
Piure de varză roșie, sfeclă, brisket de vită,  
tartar de sfeclă, sos demi-glace cu chimen. 

330 g / 195 lei 
ALERGENI: SOIA, GLUTEN, SULFIȚI, LACTOZĂ, MUȘTAR, ȚELINĂ

Miel 
Cartof dulce, zacuscă de vinete cu ardei copt,  
crumble măsline, gel de măceșe, jus de miel. 

330 g / 189 lei 
ALERGENI: LACTOZĂ, SULFIȚI, CIUPERCI

Mușchiuleț de porc Iberic 
Terină de țelină cu măr, ciuperci morels,  

sos de smochine cu miso. 
300g / 125 lei 

ALERGENI: ȚELINĂ, LACTOZĂ, SULFIȚI, CIUPERCI

Ciupercă de rață 
Piure de ciuperci, ragu de ciuperci,  

crumble de castane, sos demi-glace. 
330 g / 129 lei 

ALERGENI: CIUPERCI, LACTOZĂ, SOIA, GLUTEN, OUĂ, SULFIȚI, ȚELINĂ

 Pithivier 
Fondant de țelină, duxelles de ciuperci, trufă,  

aluat foietaj, ceapă caramelizată, sos de coacăze. 
330 g / 98 lei 

ALERGENI: ȚELINĂ, OUĂ, GLUTEN, LACTOZĂ, CIUPERCI



Dulce

 Mousse de pere și păstârnac (Predesert) 
Granita de măr cu țelină, „zăpadă” de iaurt,  

alune de pădure 
80 g / 29 lei 

ALERGENI: LACTOZĂ, ȚELINĂ, ALUNE

 Mousse de ciocolată albă 
Macaron cu cardamom, extract de portocale,  

flexi ganache cu piper negru. 
130 g / 45 lei 

ALERGENI: OUĂ, LACTOZĂ, MIGDALE

 Ciocolată neagră 
Mousse de ciocolată cu tonka, flan,  

hribi confiați, tuile crocant, nuci macadamia. 
130 g / 45 lei 

ALERGENI: LACTOZĂ, CIUPERCI, GLUTEN, OUĂ, ARAHIDE

 produs vegetarian

 produs vegan 



Băuturi
Apă minerală plată 
Nazzuro plată (Filtru)� 700 ml / 15 lei
Bucovina (România)� 750 ml / 18 lei
Aqua Panna (Italia) � 750 ml / 22 lei

Apă minerală carbogazoasă
Nazzuro Frizzante (Filtru)� 700 ml / 17 lei
Bucovina (România)� 750 ml / 18 lei
San Pellegrino (Italia)� 750 ml / 22 lei 

Apă Tonică
Match (Indian, Mediterranian, Floral, Spicy )� 200 ml / 22 lei

Soft Drinks Ferma Steluța
Suc presat la rece� 300 ml / 22 lei
Socată (fără zahăr adăugat)� 275 ml / 23 lei
Zmeurică (fără zahăr adăugat)� 275 ml / 23 lei
Vișinică (fără zahăr adăugat)� 275 ml / 23 lei

Kombucha 
Yerba mate / Ceai verde și iasomie� 275 ml / 22 lei

Cafea de specialitate prăjită local 
Espresso� 25 ml / 14 lei
Double� 25 ml  / 18 lei
Cappuccino � 150 ml / 22 lei 
Flat white� 150 ml / 24 lei

Băuturi calde 
Chai latte � 200 ml / 24 lei 
Matcha Latte� 200 ml / 25 lei 

Infuzii Jenier� 200 ml / 20 lei
Mușețel / Mentă / Ghimbir și lămâie /  
Pai Mu Tan (alb) / Genmaicha (verde) /  
Ti Kuan Yin (oolong) / Keemun Gold (Negru) / 
Delicious Berry (fructe)

Bere
Inobrew Just Pils � 500 ml / 23 lei
Clusa Vienna Lager � 330 ml / 21 lei
Clusa India Pale Ale � 330 ml / 21 lei



Cognac � 40 ml
Tesseron Passion Carafe XO 40% abv� 190 lei
Frapin Chateau Fontpinot XO 41% abv� 110 lei
Lheraud Cuvee 20 Renaissance 43% abv� 79 lei

Armagnac� 40 ml
Baron V. Fournier 1983 40% abv� 75 lei

Calvados� 40 ml
Chateau Du Breuil Xo Réserve Des Seigneurs  
20 Ans D’age 41% abv� 79 lei 

Brandy� 40 ml
Miorița XO 30YO/ România 40% abv� 79 lei 

Rom � 40 ml
Diplomatico Single Vintage 2008 /  
Venezuela 43% Abv � 79 lei 
Plantaray XO 20th Anniversary /  
Barbados 40% Abv� 55 lei
El Dorado 15YO Special Reserve /  
Guyana 43%	�  55 lei
Zacapa Centenario XO /  
Guatemala 40%  	�  90 lei
Appleton Estate 12YO Rare Casks /  
Jamaica 43% � 55 lei

Whisk(e)y� 40 ml
Carpathian Single Malt Fetească Neagră  
Cask Finish / România 46% abv� 55 lei
Macallan 12YO Double Cask /  
Scotland-Speyside 40% abv� 75 lei 
Glenmorangie 18YO Extremely Rare /  
Scotland-Highland 43% abv � 99 lei
Ardbeg 10YO / Scotland-Islay 46% abv� 65 lei
Hibiki Suntory / Japan 43% abv � 79 lei 
Woodford Reserve Double Oaked /  
USA 43% � 65 lei 

Vodka� 40 ml
Belvedere / Poland 40% abv� 35 lei
Ukiyo / Japan 40%� 35 lei 
Muma / România 40%� 35 lei

Gin & Tonic – Perfect Serve  
cu apă tonică Match� 240 ml / 59 lei
Nordes / Spain 40% abv 
The Botanist / Scotland 46% abv
Wolfpack Moonlight / România 40% abv
Monkey 47 / Germany 47% abv
L’Acrobate / France 44% abv
Adamus / Portugal 44% abv
Tanqueray No. 10 / England 47%
Tanqueray 0% / England



Super premium  
G&T experience� 240 ml / 59 lei
Am descoperit echilibrul ideal între un gin creat 
special pentru mixologie ~ MG Paradiso Edition ~  
și apa tonică artizanală Match. Împreună, 
dau naștere unei experiențe în patru forme 
surprinzătoare, fiecare cu propria poveste aromatică.

Biarritz Basque
Gin, Indian Tonic Water, tarhon

Sevilla Arte
Gin, Spicy Tonic Water, piper Sichuan

Marbella Sol
Gin, Floral Tonic Water, flori de portocal

Mykonos Muse
Gin, Mediterranean Tonic Water, castravete

Kupaj signature cocktails 45 lei

Comorile ascunse ale sezonului rece.

Plăcintă cu mere, cognac, dovleac.

Ciuperci, vodka, cătină. 

Fagure, rye whiskey, coacăze.

Sfeclă roșie, gin, vermut alb.

Gutui, horincă, pere.

Ciocolată albă, rom, cardamom.

Digestive� 20 ml
Liliac Spirit of Transilvania Tescovină 42% abv� 30 lei 
Țuică Contiu 48%� 38 lei	
Pater rachiu de pere 37% / 40%  � 29 lei 
La Horincie Horincă de gutui 3YO 40%  � 43 lei 
Vecchio Amaro del Capo 35% abv�  30 lei
Poli Grappa Di Sassicaia 40% abv� 65 lei 
Fernet Branca 39% abv� 29 lei

Cigars
Camacho Connecticut Robusto� 75 lei
Camacho Ecuador Robusto� 75 lei	
Davidoff Nicaaragua Robusto� 130 lei
Davidoff Primeros Nicaragua Maduro� 45 lei
Davidoff Signature 2000 � 110 lei
Winston Churchill Robusto Cello � 130 lei
Zino Fresh Nicaragua Toro � 210 lei
JDN Flor de Nicaragua  
Colorado Robusto Bundle	�  25 lei



Cigarettes 
(preț maximal admis)

Click oriunde în chenar  
pentru meniul complet!

https://experiencebat.ro/locationbrands?&utm_medium=qr


Rezervări: 
+40 731 653 653 

reservations@kupaj.ro
Sindicatelor 4 
Cluj-Napoca  
400029 RO

     /kupaj.ro
www.kupaj.ro


